
WANDAL

rezerwacje grupowe - oferta





NASZA FILOZOFIA

W Wandalu obracamy kuchnię polską przez 
kalejdoskop tradycji, epok, stylów, 
a nawet codziennych naleciałości.  
Szef Adrian Bęben czerpie z różnych miejsc - 
zagląda w talerze dawnej arystokracji 
i warszawskiej socjety dwudziestolecia 
międzywojennego. To wszystko bezczelnie 
przeplata współczesnymi trendami, bawiąc się 
mocnymi smakami w subtelny sposób. 
To kuchnia polska zwandalizowana!


Zapraszamy Państwa na spotkanie 
z WANDALEM. Rezerwacje grupowe obsługujemy 
podając dania „w stół” - tak jak się 
przyjęło w polskiej tradycji kulinarnej. 
Każdą potrawę podajemy na na pięknych

talerzach i półmiskach wchodzących w skład 
„zastawy środka stołu”. Goście sami 
wybierają czego chcą spróbować. We 
współczesnym żargonie restauracyjnym ten 
styl serwisu określany jest jako „sharing”.




KOLACJA

Podczas Państwa rezerwacji zaserwujemy cztery dania, 
w skład których wchodzi zawsze ponad 10 potraw 
serwowanych na środek stołu. Nasza karta zmienia się 
niemal codziennie. Kolacja będzie przeglądem menu 
dostępnego w dniu rezerwacji.


Przykładowe menu (jesień 2025)


KĘSY

jajko z majonezem i wędzoną ikrą ze śledzia

(opcjonalnie: zupa grzybowa z lanym ciastem i gruszką) 


DANIA PIERWSZE

befsztyk tatarski

kołduny z kaszanką i okrasą z raków

prawdziwki ze śmietaną i jeżynami

chleb z masłem i domowe smarowidło


DANIA DRUGIE 
pyzy z kremem serowym i truflą 
„Śląskie niebo” czyli schab na morelach 
sztuka mięsa wołowego z sosem chrzanowym 
halibut z kozią brodą i orzechami 
+ puree ziemniaczane z masłem i żółtkiem 
+ liście sałat z fermentowanym miodem


DESERY (do wyboru przez każdego gościa)

sernik z pigwowcem i szafranem

kopytka ze śliwką i palonym masłem




Wina i napoje

Przygotowaliśmy dla Państwa dodatkowo ofertę dedykowanych 
kolacji win oraz alkoholi, które idealnie domykają całe 
doświadczenie.


Podczas wieczoru otrzymują Państwo kieliszek wina dobrany 
do każdego dania. Do deseru dobieramy koktajl lub alkohol 
mocny.


W cenie zawarte są również napoje bezalkoholowe serwowane 
bez limitu dla gości: lemoniada, kawa, herbata oraz woda.


Pairing standard + 250 zł

wino musujące na start, wino białe do przystawek, wino czerwone do dań 

głównych, koktajl lub wino słodkie do deseru;


przykładowe etykiety: 
Wach, Crémant d’Alsace Brut, Alzacja, FR 

Barczentewicz, Pinot Blanc Béton, Lubelskie, PL 

Gere, Cabernet Sauvignon, Villany, HU 

Kojder, Solaris, Zachodniopomorskie, PL


Pairing premium + 450 zł

szampan na start, wino białe do przystawek, wino czerwone do dań głównych, 

koktajl do deseru lub wino słodkie do deseru, kieliszek alkoholu mocnego na 

digestif; 

przykładowe etykiety: 

Deville, Primitif, Szampania, FR 

Leflaive, Pernand Vergelesses, Burgundia, FR 

Rocche dei Manzoni, Barolo DOCG, Monforte d'Alba, IT 

Molitor, Zeltinger Schlossberg, Mozela, DE


*na życzenie zamieniamy wina na koktajle i napoje bezalkoholowe


*do pairingu podchodzimy bardzo elastycznie, w ramach wybranej kwoty możemy 

dla Państwa przygotować spersonalizowaną ofertę win i napojów



Cena

390 zł

+ 250/450 zł za osobę



Dodatkowe informacje

Uprzejmie prosimy o zgłoszenie alergii, nietolerancji pokarmowych oraz szczególnych wymagań dietetycznych najpóźniej na 5 dni 
roboczych przed datą rezerwacji. Zwracamy uwagę, że większość naszych dań zawiera masło i śmietanę, dlatego nie mamy możliwości 
przygotowania pełnowymiarowego menu wegańskiego (ani bez laktozy w wersji wegetariańskiej).


Będziemy wdzięczni za wszelkie sugestie dotyczące kolacji – jeśli są dania, które szczególnie chcieliby Państwo zobaczyć na 
stole, lub preferencje co do proporcji dań rybnych, wegetariańskich i mięsnych, prosimy o sygnał. Zrobimy wszystko, aby ten 
wieczór był wyjątkowy.


Ilość osób uczestniczących w rezerwacji można zmienić maksymalnie na 3 dni robocze przed datą kolacji. Po tym terminie cena 
kolacji jest stała i uzależniona od zgłoszonej ilości uczestników.


Do kwoty rachunku doliczana jest opłata serwisowa w wysokości 12,5%.


Obowiązuje zadatek wysokości 150 zł/os.


W razie jakichkolwiek pytań prosimy o kontakt:


Karolina Milczanowska, rezerwacje@wandal.pl


mailto:rezerwacje@wandal.pl



